
Anzeige1 a ___ finest gourmet

Im Obergeschoss der Fabrik werden die Hüppen im Sekundentakt 
mit verschiedenen zarten und leckeren Crèmes gefüllt, welche in 

der hauseigenen Konditorei Abteilung produziert wurden. Frau E. 
Wegeli legte im Jahr 1928 den Grundstein zu dieser traditionellen 
Köstlichkeit, als sie zwei Waffeleisen einer Nachbarin abkaufte. 
Sacha Kaufmann, Leiter Marketing und Verkauf sagt »Wir sind stolz 
im Jahr 2008 unser 80 Jähriges Jubiläum zu feiern. Unsere Qualität 
und die Tradition werden von den Konsumenten in der Schweiz 
sowie im Ausland geschätzt. Der Trend für Swissness und Regionale 
Produkte zeigt nach oben und wird uns in Zukunft stark begleiten.« 
Im Jahr 2005 haben wir an einem wunderschönen Platz direkt am 
Seerhein unser Seecafe mit Fabrikladen eröffnet. Heute besuchen 
uns viele Leute und geniessen bei herrlicher Seesicht einen feinen 
Café und köstliche Hüppen. Dazu kann in einem kleinen Museum 
mehr über unsere Geschichte und die Produktion erfahren werden. 

Particularly inviting aromas waft through the air in Gottlieben, 
an idyllic place located between Lake Constance and the Lower 
Lake …. from delicious cream-filled waffles from the ‘Hüppen’ 
bakery of the Gottlieber Specialties Co. Founded originally in 1928 
by Mrs. E. Wegeli, they celebrate their 80th anniversary this year. 
In 2005, they opened their lakeside Café with a factory shop. ___

80 Jahre Gottlieber 
Spezialitäten AG
Gottlieben, idyllisch zwischen Bodensee und Untersee 
gelegen. Ein besonders feiner Duft liegt in der Luft. Die-
ser muss von der Bäckerei der Gottlieber Hüppen sein.
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