Gottlieber Hiippen - Nostalgie pur

Was die Gottlieber Hlippen seit jeher
aussergewohnlich macht, sind ihre in-
neren Werte. Denn in jeder einzelnen
Huppe steckt viel Handarbeit und Liebe
zum Besonderen — vom sorgfaltig geba-
ckenen Waffelrdllchen bis hin zur wun-
derbaren Créeme-Fullung wird alles in
Gottlieben hergestellt. Wer manchmal
das Gefuihl hat, friiher sei alles besser
gewesen, gonne sich eine Hiippe. Er
oder sie wird dann beruhigt feststellen,
dass Gutes unverganglich ist.

Die Huppen sind einzeln verpackt und je
nach Fillung rot, blau oder griin. Rot fir
Praliné. Griin fiir Mocca und Blau fur Gi-
anduja (Haselnusscreme und Schokola-
de).Praliné ist Gibrigens auch heute
noch die beliebteste Hiippensorte und
der Grund, warum es in der 10er- und
20er-Schachtel «Gottlieber Tradition»
etwas mehr Praliné-Huippen hat. Eigent-
lich sonderbar,denn auch die Mocca-
und Gianduja-Hluppen sind —wie frithe
Kindheitserlebnisse beweisen —unwi-
derstehlich. Apropos Tradition: Die Gott-

lieber Hippengeschichte beginnt anno
1928, als sich Elisabeth Wegeli, Witwe
und Mutter von vier Tochtern, von ihrer
Nachbarin Frieda Weber dazu Giberreden
|asst, ihre zwei Waffeleisen abzukaufen.
Gottlieber Huppen sind das ideale Ge-
schenk fur alle, die das Besondere lie-
ben.Ob zum Geburtstag als Danke-
schon oder fiir einen stissen Abend zu
zweit. Alle Gottlieber Huppen gibt es in
Standard-Grosse oder als Minis. Die
«Gottlieber Tradition» sind gefullt mit
einer Créme aus Praliné, Mocca und

Gianduja, «Gottlieber Classic» mit
Vanille, Caramel und Mandel. Aber
Vorsicht! Gottlieber Hiippen sind
unwiderstehlich.
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