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Sichtwechsel BplusE®

Mit Charme und Gastfreundschaft

Gastronomen, Landwirte und Fischer haben das Genuss-Netzwerk «Eine Handvoll Untersee» gegriindet.
Sie wollen damit zeigen, was die am Untersee gepflegte bauerliche und kulinarische Kultur zu bieten haben.

GERHARD HERR

RADOLFZELL. Salate, Gurken und
Tomaten oder frische Krduter von
der Halbinsel Hori und der Welt-
kulturerbe-Insel Reichenau. Wei-
ne und Apfel oder Birnen vom
Ufer des Kantons Thurgau oder
den Héngen des Stédtchens Stein
am Rhein, tagtéglich von Fischern
frisch gefangener Fisch aus dem
Untersee, Wild aus den Wildern
des Schienerberges und des Thur-
gauer Seeriickens, Kdse von der
Schweizer Kartause Ittingen oder
in Gottlieben hergestellte und mit
feinster Schokolade gefiillte Gott-
lieber Hiippen ~ die Region um
den Untersee empfingt die Géste
mit einer prichtigen Landschaft
und feinsten Gentissen.

Die feine Ecke am Bodensee

«Wir sind die feine Ecke des
Bodensees, und das wollen wir
mit dem Thema Genuss pur auch
zeigenn, sagt Lucia Kamp, die Ge-
schaftsfithrerin  des aus acht
Schweizer und sechs deutschen
Gemeinden bestehenden Vereins
Tourismus Untersee e.V, bei der

gestrigen Présentation des touris-
tischen Schwerpunktthemas in
Radolfzell.

Wer in diesem Jahr am Unter-
see auf Genussreise unterwegs ist,
soll viel iiber die bauerliche und
kulinarische Kultur der Region er-
fahren. Bisher schrieben sich Gas-
tronomen, Hoteliers, Vermieter,
Koche und ortliche Veranstalter

die Kultur und die Gérten auf die
Tourismusfahnen.

Im Garten von Hermann Hesse

In diesem Jahr wollen sie das
auftischen, was See, Berge, Wie-
sen, Wilder und Felder zu bieten
haben, und so die am Untersee
gepflegte biuerliche und kulinari-
sche Kultur zeigen. Das eigens

hierfiir gegriindete und aus
16 Gastronomen und 12 Produ-
zenten bestehende Genuss-Netz-
werk «Bine Handvoll Untersee»
hat nicht nur eine Broschiire mit
leicht nachkochbaren Rezepten
aus fiinf regionalen und saisona-
len Zutaten geschaffen, sondern
auch eine Sammlung mit Rezep-
ten. Dazu gibt es Kochkurse, kuli-
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Genussnetzwerk: «Eine Handvoll Untersee» auf der Solarfihre «Helio» in Radolfzell.

narische Lesungen und Schiff-
fahrten, Krautermérkte und Kréu-
terfithrungen, etwa im ehemali-
gen Garten des Schriftstellers Her-
mann Hesse in Gaienhofen

Die ideale Verbindung

Fiir Michael Labhart, Patron
des Hotel-Restaurants Frohsinnin
Steckborn, ist das Netzwerk die
ideale, grenziibergreifende Ver-
bindung, die durch Mund-zu-
Mund-Propagandaauchdie deut-
schen Géste im Sommer ans
Thurgauer Seeufer bringen soll.
Da kénnte das Schwerpunktthe-
ma «Genuss pur» natiirlich wei-
terhelfen, sagt Joachim Bauer,
der mit seinem Unternehmen
Thurgau Wy in Berlingen 200 Wei-
ne vertreibt. Er bezeichnet das
Netzwerk als «ganz tolle Idee».
Regional und lokal miisse man
noch enger zusammenarbeiten,
meint Bauer. Er hofft sogar, dass
sich kiinftig noch mehr Schwei-
zer Gemeinden und Gastrono-
men dem Tourismus Untersee
e.V. oder dem Netzwerk an-
schliessen.
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