KMU Frauen besuchten
Gottlieber Spezialitaten AG

Einmal jihrlich treffen sich die Mitglieder der KMU Frauen Thurgau zu einer Betriebsbesichtigung.
Diesmal hatte der Vorstand einen besonders lieblichen Ort ausgesucht: die Produktionsraumlichkeiten
der Gottlieber Spezialititen AG, mit Seecafé - direkt am Seerhein von Gottlieben gelegen.

Es lag bestimmt nicht nur am Schokoladenduft, dass die Stimmung anldsslich der

Betriebsbesichtigung bei der Gottlieber Spezialitaten AG so locker und aufgerdumt war.

Auf einem ausserst informativ und kompetent
gefiihrten Rundgang erfuhren die Frauen
Details Uber Geschichte und Herstellung der
gleichermassen bekannten wie beliebten
Gottlieber Hiippen

1500 Kilogramm Hiippen pro Tag

Geschickt streute Doris Gioffredi, Produk-
tionsverantwortliche und Mitglied der Ge-
schaftsleitung, nebst technischen Angaben
zu den Maschinen, Erlauterungen zum Pro-
duktionsablauf und Details zum Herstel-
lungsprozess beeindruckende Zahlen ein: so
war zum Beispiel zu erfahren, dass pro Tag
rund 1500 Kilogramm Huippen hergestellt
werden — bei 16 Gramm pro Stlck eine ganz
beeindruckende Menge. Eindruck hinterlies-
sen auch die vielen technischen Finessen,
welche den Maschinenbauingenieuren bei
der Konstruktion zum Beispiel einer neuen
Flllmaschine manchmal ganz schén Kopf-
zerbrechen bereiten. «Eine Maschine ab
Stange zu kaufen ist fur uns unméglich»,
meinte Doris Gioffredi, «alles muss individuell

konzipiert und angepasst werden.» Dass dies
auch bedeutet, die Maschine vor Ort weiter
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KMU-Frauen Prasidentin Monique Stahlkopf (rechts) bedankte sich bei Dor

zu optimieren erfuhren die Frauen, als an der
stehenden neuen Maschine erklart wurde,
welche Anpassungen und Veranderungen
zu welchen Optimierungen fihrten und noch
fihren sollen.

Kostliche Degustation

Fantasievoll und nostalgisch wurde die Fih-
rung mit der Prasentation von alten und neu-
en Verpackungen oder der Beschreibung von
traditionellen, neuen sowie ausgefallenen
Rezepten vervolistandigt. Anschliessend
wurde der Rundgang mit einer kostlichen
Degustation und einem Apéro im Seecafé
abgeschlossen, wo die Gelegenheit genutzt
wurde, sich mit siissen Mitbringseln einzu-
decken oder bei einem Glas Wein den Aus-
tausch zu pflegen.
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is Gioffredi und

Ruth Keller fiir die detailreiche und informativ gestaltete Fiihrung.
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