0 Typisch Schweiz — Typisch Volg

wei gebrauchte Waffeleisen und

viel guter Wille, damit hat 1928 die

Produktion der Gottlieber Hiippen
ihren Anfang genommen. Die Geschichte
der zarten Biscuit-R6éhrchen ist im kleinen
Dorf am Seerhein TG allerdings viel dlter.
Der Legende nach soll schon der spatere
Kaiser Napoleon Ill. «Gaufrettesy, franzo-
sisch fiir Hiippen aus Gottlieben, genossen
haben. Er war auf dem nahen Schloss
Arenenberg im Exil aufgewachsen.

Qualitét ist oberstes Credo
Zwei Maschinen, beides Spezialanfer-
tigungen, backen die Waffelrdlichen im
Akkord — jedes Réllchen einzeln. Grund-
lage bilden noch immer Waffeleisen, die
mit offener Gasflamme erhitzt werden,
wahrend sie durch die Maschine lau-
fen. So diffizil wie ihr Produkt ist auch
der Betrieb der Maschine. Wechselt
das Wetter, missen die Einstellungen
angepasst werden. Denn an erster Stelle
steht in Gottlieben die Qualitat.

Gehaltvolle Verfiihrung
Gottlieber Hiippen bestechen durch ihre
Fillung. Die zarten Cremes fabriziert die
Gottlieber Spezialititen AG selber. Auch
hier ist Qualitat oberstes Credo: Fein ge-
mahlen und gemischt werden die Zutaten
gar mit der Mikrometer-Messschraube auf
den richtigen Mahlgrad gemessen. Sind
die Hiippen gefiillt und verpackt, lagern
sie danach einige Tage zu Musik von
Mozart oder Bach. Einem so einzigarti-
gen Produkt darf man etwas Exzentrik
zugestehen.

Qualitat wichtiger als Grosse

«Lieber gesund und profitabel, statt wachsen
um jeden Preisy: Seit Dieter Bachmann

die Gottlieber Spezialitdten AG im Sinne einer
Nachfolgeregelung von der Griinderfamilie
2008 iibernommen hat, setzt der ehemalige

Wirtschaftsforderer des Standorts Winterthur

auf die Marke «Gottlieber» und auf héchste
Qualitat. Dafiir sorgen rund 40, zum Teil
langjahrige Mitarbeitende mit ihrem reichen
Erfahrungsschatz.
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Gottlieber Hippen sind
als «kulinarisches Erbe
der Schweizy gelistet,
aber fiir Geniesser nur
eines: eine unwider-
stehliche Verfiihrung.

qppeauber

aus Gottheben

«Gottlieber Hiippen sind kein Alltagsprodukt. Dank
dem Volg gibt es sie in weiten Teilen der Schweiz.
Das hilft unserer Bekanntheit. Im richtigen Moment
erinnern sich die Kunden daran — etwa zu Weih-
nachten, unserer wichtigsten Saisony, beschreibt
CEO und Inhaber der Gottlieber Spezialitdten AG
Dieter Bachmann die Bedeutung von Volg.

Béckermeister Robert Sporer kontrollier
die Qualitat der leeren Hippen-Rollchen.
Der sensible Produktionsprozess
verlangt nach stetiger Anpassung der
Maschineneinstellungen.




Das Dorf, wo sie hergestellt werden,
verdankt ihnen seine Bekanntheit.

Schon der letzte Kaiser der Franzosen,
Napoleon III., soll sie geliebt haben,

die Gottlieber Hiippen.

Nur aus natiirlichen Zutaten hestehen
die insgesamt 19 verschiedenen
Fllungen. Stets frisch zubereitet,
werden sie mit hoher Prazision abgefiillt,
immer 56 Hiippen auf einmal.

Linienfiihrerin Manuela Richard
priift visuell und mit der Waage die
Hiippen auf vollstandige Fiillung.
Ein Spiegel am Laufband zeigt dazu
deren verborgenes Ende.

Was ist «Typisch Schweiz -
Typisch Volg»?

Die Etikette «Typisch Schweiz — Typisch Volgy be-
zeichnet Erzeugnisse, die in der Schweiz hergestellt
werden. Darum sind die Transportwege kurz. Die
kleinen, mittleren und grossen Betriebe arbeiten
sorgféltig und qualitdtsbewusst. Die Produkte sind
unverwechselbar schweizerisch und der Entscheid
flir «Typisch Schweiz — Typisch Volgy-Artikel sichert
Arbeitsplatze.
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Besonders gefragt sind sie zur
Weihnachtszeit, die Gottlieber
Hiippen. Als edles Produkt
sind sie ein ideales Geschenk.

Von Hand, mit dem Schriftzug nach
oben ausgerichtet, verpackt: Als edles
Weihnachtsgeschenk oder einfach
zum Geniessen gelangen die Gottlieber
Hiippen in den Volg.
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